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ZukZak s’investit dans la protection de
I’environnement. Grace a son implication dans la
recherche et le développement, la marque a élaboré
une collection de blchettes de sucre de
cannebiologique et innova en créant un emballage
compostable et entierement biodégradable

certifiée EN13432 et OK compost.

Apreés utilisation, les blchettes sont compostées et apportent des éléments
nutritifs aux plantes, aux arbres et aux algues qui a leur tour fournissent
'oxygéne.

Composition du produit : 100% sucre de canne bio blanc-brun-blond.

Le sucre ZUKZAK a été lancé en 2008 et s’est rapidement imposé comme
la référence des professionnels de la restauration. Grace a sa présentation,
I'élément sucre devient design et original. www.zuk-zak.com



http://www.zuk-zak.com/

